
Ete  Menu  
しゃぶしゃぶディナーコース

Syabu-Syabu Dinner Course   \12,000

本日の前菜盛り合わせ

Seasonal Appetizers

お造り

Slices raw fish “Sashimi ” 

ズワイ蟹

Snow Crab

信州プレミアム牛ロース　　130 ｇ

Shin-syu Premium Sirloin  130 ｇ

野菜の盛り合わせ

Fresh Seasonal Vegetables

土鍋ご飯、または雑炊、きしめん

Steamed rice by an earthenware pot or Containing vegetables and

bits of Meat or Fish“ Zou-sui”or Flat wheat noodles “ Kishi-men “

お漬物

Pickles

季節のデザート

Seasonal Dessert

コーヒーまたは紅茶

Coffee or Tea

上記の料金にはサービス料 10% と税金が含まれております。

All price include 10% service charge and applicable government tax



Ete  Menu  
軍鶏すき鍋ディナーコース

syamo-suki-nabe Dinner Course         \8,000

3 種類の前菜盛り合わせ

3 Varieties of Seasonal Appetizers 

ささ身のサラダ

Salad of White meats 

軍鶏肉の盛り合わせ　　

Assorted of Chicken ”SYAMO” 　 

野菜の盛り合わせ

Fresh Seasonal Vegetables

軍鶏のエキスをたっぷり含んだ玉子丼

A bowl of rice topped with chicken extract and eggs

軍鶏の鶏ガラスープ

Cock Gullah soup

お漬物

Pickles

自家製アイスクリームと季節のフルーツ

Ice Cream and Seasonal Fruit

コーヒーまたは紅茶

Coffee or Tea

冬期限定メニュー　　　　　期間 11 月～ 3 月

上記の料金にはサービス料 10% と税金が含まれております。

All price include 10% service charge and applicable government tax


